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Añada aceite, mantequilla derretida y especias según su gusto.
Coloque el pollo en la bandeja honda con la bandeja de grill.
Añada agua a la bandeja honda. Introdúzcala en el horno.
Cuando el horno pite, gire el pollo. Tras la cocción, deje la fuente
cubierta con papel de aluminio durante 10 minutos más. Utilice el
jugo sobrante para elaborar caldos o salsas. 

Añada aceite, mantequilla derretida y especias según su gusto.
Coloque los muslos de pollo sobre la bandeja de grill, llene de
agua la bandeja honda, coloque la bandeja de grill sobre todo e
introdúzcalo en el horno. Cuando el horno pite, gire los muslos.
Tras la cocción, deje la fuente cubierta con papel de aluminio
durante 3 minutos más. Utilice el jugo sobrante para elaborar
caldos o salsas. 

Añada aceite, mantequilla derretida y especias según su gusto.
Cubra la parte más finas de las patas con papel de aluminio, y
coloque el pato en la bandeja honda con la bandeja de grill. Añada
agua a la bandeja honda. Introdúzcala en el horno. Tras la
cocción, deje la fuente cubierta con papel de aluminio durante 5
minutos más. Utilice el jugo sobrante para elaborar caldos o
salsas. 

Añada aceite, mantequilla derretida y especias según su gusto.
Cubra la parte más finas de las patas con papel de aluminio, y
coloque el pavo en la bandeja honda con la bandeja de grill.
Añada agua a la bandeja honda. Cuando el horno pite, gire el
pavo. Si el pavo se oscurece demasiado para su gusto, cúbralo
con papel de aluminio. Tras la cocción, deje la fuente cubierta con
papel de aluminio durante 10 minutos más. Utilice el jugo sobrante
para elaborar caldos o salsas. 

Un nivel, comenzando

desde abajo

Instrucciones

2

3

2

1

Para evitar la cocción residual, retire inmediatamente la comida del horno. 
Para ajustar el tiempo de cocción preestablecido conforme al alimento de su
preferencia, presione dos veces el botón Tiempo y, a continuación, gire el Selector
horario. 
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