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Asado
automático

0,5 kg–1,5 kg

Rejilla

inferior y

bandeja

de metal

Ternera

Asada

Refrigerado

Unte la carne con margarina o mantequilla fundidas. Póngala en la rejilla

inferior sobre la bandeja de metal. Cuando suene el pitido, déle la vuelta.
Y luego pulse START para continuar la cocción.
Después de cocinar, déjela reposar cubierta con papel de aluminio durante 10

minutos.

0,5 kg– 1,5 kg

Rejilla

inferior y

bandeja

de metal

Refrigerado

Cordero

Asado

Unte el cordero con margarina o mantequilla fundidas. Póngalo en la

rejilla inferior sobre la bandeja de metal. Cuando suene el pitido, déle la

vuelta.
Y luego pulse START para continuar la cocción.
Después de cocinar, déjelo reposar cubierto con papel de aluminio

durante 10 minutos.

Función

Categoría

Límite de Peso

Utensilio

Instrucciones

Temp. Alim.

GUÍA PARA EL ASADO AUTOMÁTICO 

Pollo 

0,8 kg– 1,5 kg

Rejilla

Refrigerado

Unte todo el pollo con margarina, mantequilla o condimentos derretidos si lo

desea. Coloque el pollo entero en la bandeja de metal que está sobre la

Entero

inferior y

bandeja

bandeja de vidrio.

de metal

Cuando suena la SEÑAL, recoja la salsa y dele la vuelta al pollo
inmediatamente. Después de cocinar, déjelo reposar cubierto con papel de
aluminio durante 10 minutos.

L ave y seque la piel

0,2 – 0,8 

Bande ja de 

Refrigerado

metal en 

Cepille las patas del pollo con margarina derretida o mantequilla

posición 

Colóquelo en la parte supe rior y la bandeja de metal

supe rior

Cuando pite, gire la comida, despué s presione Start para continuar 

cocinando
Despué s de cocinar, espere en tre 2-5 minutos 
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